Chez Toit, nous vous proposons une carte courte en vue de privi]égier les procluifs frais.
Afin que vous savouriez et dégush'ez nos préparafions dans les meilleures concliﬁons, nous vous.demandons de nous

avertir de vos éventuelles allergies. Pour toute question, conseil ou souhait n'hésitez pas a demander & notre personne].
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NOS ENTREES 8
CROQUETTES AUX CREVETTES GRISES FAITES MAISON RS w’%«'&f
Deux piéces ‘ ) ‘ ’(M 26

FONDUS AU PARMESAN
Deux piéces 19

DUO DE CROQUETTES

23
(Crevettes et parmesan)
TOAST AU SAUMON FUME 23
FOIE GRAS DE CANARD AU PORTO 26
Pain brioché, chufney de mangue et piment d'espele’r’re
Un verre de Sauternes pour accompagner Domaine de Monteils” 15
CALAMARS FRITS 21
Sauce tartare maison
SOUPE DE POISSON MAISON 17
Rouille et crotitons
SALADE DE CHEVRE CHAUD 17/93
Entrée ou plqt
NOS PLATS
PATES FRAICHES AU HOMARD (DE NOTRE VIVIER) ad b
. s P ) A 49
Tomates cerises et basilic (WS N
FILET DE LOTTE ROTIE b 25
Sauce chqmpagne, mousseline de carotte et potimarron, 1égumes verts
SUPREME DE POULET EN PAUPIETTE
‘ 28
Sauce aux morilles, pommes de terre des Venolctngeurs
AMERICAIN PREPARE MINUTE 24
Frites maison et salade
ENTRECOTE DE BOEUF HOLSTEIN
Frites maison et salade 34
COTE A L'OS DE BOEUF BLACK ANGUS (2¢cv) 88
Frites maison et salade
CONFIT DE CUISSE DE CANARD
Purée sarladaise et 1égumes de saison 28
CANNELLONI VEGETARIENS
Sauce tomate - basilic et parmesan 29
SAUCES
2,5

Mayonnaise maison, beurre maitre d'hétel

Béarnaise ou poivre vert 5



APERITIFS

APERITIF "TOIT"

Prosecco rosé, hqueur de myrte.

SOLE MIO

Chqmpqgne, aniﬂe, limonceﬂo,

COUPE DE CHAMPAGNE IER CRU

APEROL SPRITZ

Aperol, prosecco, edu gdzeuse.

SAINT-GERMAIN SPRITZ

Liqueur de ﬂeur de suredu, prosecco.

PIMM'S

Pimm‘s, ginger Qle, fruits.

LILLET TONIC

COCKTAILS PREMIUMS

ROSSO LAMPONE

Sqint—Germqin, frotm]ooises, Sqfctri,

blanc d'ceuf, citron vert.

BASIL SMASH

Gin Hendrick's, basilic, citron vert,

sucre cle canne.

UP PANDA

Gin Pandq, Aperol, fraises, concombre,

ginger ale.

DOLCE FARNIENTE

Mres, menthe, Jack Daniel's pomme, tonic,

pamplemousse
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COCKTAILS CLASSIQUES

CAIPIRINHA

chhng, citron vert, sucre de canne.

MOJITO / MOJITO FRAISE

Rhum brun, menthe, citron vert,

sucre ole canne, edu g’O‘ZQUSQ

SBAGLIATO NEGRONI

Martini rouge, Campari, Prosecco.

PISCO/WHISKY/AMARETTO "SOUR’

Citron vert, sucre de canne, blanc d'ceuf,

Angosfurot.

BLOODY MARY

Vodka Eristoff, jus de tomates, citron, tabasco,

W orcestershire.

ESPRESSO MARTINI
Vodka Eristoff, liqueur de café, expresso,

sucre de canne.

PINA COLADA

Rhum ]olctnc, jus d'otnctnots, Malibu.

MOCKTAILS

PINA COLADA
MOJITO
BASIL SMASH
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