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NOS ENTRÉES

Chez Toit, nous vous proposons une carte courte en vue de privilégier les produits frais.
Afin que vous savouriez et dégustiez nos préparations dans les meilleures conditions, nous vous demandons de nous avertir de vos

éventuelles allergies. Pour toute question, conseil ou souhait n’hésitez pas à demander à notre personnel.
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