Chez Toit, nous vous proposons une carte courte en vue de privi]égier les p:rocluifs frais.
Afin que vous savouriez et dégush'ez nos préparafions dans les meilleures condiﬁons, nous vous.demandons de nous

avertir de vos éventuelles allergies. Pour toute question, conseil ou souhait n'hésitez pas a demander & notre personne].

NOS ENTREES

N
1.\\"
CROQUETTES AUX CREVETTES GRISES FAITES MAISON o 26
Deux piéces
FONDUS AU PARMESAN \ M 19
Deux piéces
DUO DE CROQUETTES 23
(Crevettes et parmesan)
, , 23
GAMBAS GRILLEES, BEURRE CITRONNE
, 26
TOAST AU SAUMON FUME
FOIE GRAS DE CANARD AU PORTO 26
Pain brioché, chutney de mangue et piment d'espelette.
Un verre de Sauternes pour accompagner Domaine de Monteils” B
292
CALAMARS FRITS
Sauce tartare maison
. . 27
LES ¢ HUITRES CREUSE "GILARDEAU" N°3
BURRATA, TOMATE, BASILIC 18
SALADE DE POULPE 21
Sorbet au pamplemousse
NOS PLATS
PATES FRAICHES AU HOMARD (DE NOTRE VIVIER) 44
Tomates cerises et basilic
FILET DE LOTTE ROTIE ) 36
Sauce champagne, mousseline de carotte et potimarron, légumes verts §
SUPREME DE POULET EN PAUPIETTE |- 30
SQuCe aux mol’illes, pommes de J[erl'e deS Vend(lngeul’s . % , o /
AMERICAIN PREPARE MINUTE o 25
Frites maison et salade ‘.\A\
£~
R J
ENTRECOTE DE BOEUF HOLSTEIN A‘% 40
Frites maison et salade lm
COTE A L'OS DE BOEUF BLACK ANGUS (2cv) 92
Frites maison et salade
ESPADON GRILLE, SAUCE AUX CRUSTACES 36
CANNELLONI VEGETARIENS 22
Sauce tomate - basilic et parmesan
SAUCES
Mayonnaise maison, beurre maitre d'hétel 2,5

Béqrnoise ou poivre vert 5



APERITIFS
APERITIF "TOIT"

Prosecco rosé, hqueur de myrte.

SOLE MIO

Champagne, aniﬂe, hmonceﬂo,

COUPE DE CHAMPAGNE 1ER CRU

APEROL SPRITZ

Aperol, prosecco, edu gazeuse.

SAINT-GERMAIN SPRITZ

Liqueur de ﬂeur &e suredu, prosecco.

PIMM'S

Pimm’s, ginger otle, fruits.
LILLET TONIC

COCKTAILS PREMIUMS
ROSSO LAMPONE

Sqint—Germqin, frqmboises, Sqfotri,

blanc d'ceuf, citron vert.

BASIL SMASH

Gin Hendrick's, basilic, citron vert,

sucre de canne.

CLEMENTINE SOUR

Gin Panda, Aperol, clémentine, blanc d'oeuf.

DOLCE FARNIENTE

Mdres, menthe, Jack Daniel's pomme, tonic,

pqmplemousse

KIWTI SOUR

Ol

RESTAURANT

14
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15
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16

17

17

17

Gin Botanist, kiwi, gingembre, blanc d'oeuf.

PORNSTAR MARTINI

Vodkct, Sirop de aniﬂe, Purée de passion,

blanc d'oeuf et shot de prosecco

16

COCKTAILS CLASSIQUES

CAIPIRINHA

chhng, citron vert, sucre de canne.

MOJITO / MOJITO FRAISE

Rhum brun, menthe, citron vert,

sucre ole canne, edu g’O‘ZQUSQ

SBAGLIATO NEGRONI

Martini rouge, Campari, Prosecco.

PISCO/WHISKY/AMARETTO "SOUR’

Citron vert, sucre de canne, blanc d'oeuf,

Angosfurq.

BLOODY MARY

Vodka Eristoff, jus de tomates, citron, tabasco,

W orcestershire.

ESPRESSO MARTINI
Vodka Eristoff, liqueur de café, expresso,

sucre de canne.

PINA COLADA
Rhum ]olctnc, jus d'otnctnots, Malibu.

MOCKTAILS

PINA COLADA
MOJITO
BASIL SMASH

13
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