
 

   

  

 

 

 

POUR L ’APÉRIT IF  

 

LA PLANCHE DE  JAMBON SARDE                 1 9   

2 - 3  p e r s o n n e s    

 

 

  

APÉRIT IFS  

A P E R I T I F  «T OI T»  
P r o s e c c o  r o s é ,  l i q u e u r  d e  m y r t e .  

1 3  

C O U P E  DE  C H A M P AG N E  1 E R  c r u  1 4  

P I S C I N E  DE  C H A M PA G N E  1 E R  c r u  1 6  

A P E R O L  S PR IT Z  
A p e r o l ,  p r o s e c c o ,  e a u  p é t i l l a n t e .  

1 2  

S A I NT -G ER M AI N  S PR I T Z  
L i q u e u r  d e  f l e u r  d e  s u r e a u ,  p r o s e c c o .  

1 3  

P I M M’ S  
P i m m ’ s ,  g i n g e r  a l e ,  f r u i t s .  

1 1  

L I L L ET  T O NIC   

 

1 0  

COCKTAILS  

B A S I L  S M AS H  
G i n  B o m b a y  S a p p h i r e ,  b a s i l i c ,  c i t r o n  v e r t ,  s u c r e  d e  c a n n e .  

1 2  

M O S C O W M UL E  
V o d k a  E r i s t o f f ,  c i t r o n  v e r t ,  g i n g e r  b e e r .  

1 2  

M O J IT O  /  M O J I T O FR AI S E  
R h u m  b r u n ,  m e n t h e ,  c i t r o n  v e r t ,  s u c r e  d e  c a n n e ,  e a u  g a z e u s e .  

1 2 /  
1 5  

C A I P I R I N H A 
C a c h a ç a ,  c i t r o n  v e r t ,  s u c r e  d e  c a n n e .  

1 2  

E S PR E SS O  M ART I N I  
V o d k a  E r i s t o f f ,  l i q u e u r  d e  c a f é ,  e x p r e s s o ,  s u c r e  d e  c a n n e .  

1 2  

P I S C O /  M E ZC A L  /  W H I S K Y /  A M AR E TT O  «  S O UR  »  

C i t r o n  v e r t ,  s u c r e  d e  c a n n e ,  b l a n c  d ’œu f ,  a n g o s t u r a .  

1 2  

B L O O DY  M AR Y  
V o d k a  E r i s t o f f ,  j u s  d e  t o m a t e s ,  c i t r o n ,  t a b a s c o ,  W o r c e s t e r s h i r e .  

1 2  

S B AG L I A T O N EG R ON I  
M a r t i n i  r o u g e ,  C a m p a r i ,  P r o s e c c o .  

1 2  

P I N A  C O L A DA  
R h u m  b l a n c ,  j u s  d ’ a n a n a s ,  M a l i b u .  

1 3  

S A N S  A L C O O L  :  P I N A C O L A DA -  M OJ I T O  -  B A S I L  S M AS H  9  



 

 

Chez  To i t ,  nou s  vou s  p r opo sons  une  ca r t e  cour te  mai s  l im i tée  dans  l e  t emps  en  vue  de  

p r iv i l ég ie r  l e s  p rodu i t s  f ra i s  e t  de  sa i s on .  

A f in  que  vous  savour iez  e t  dégu s t i e z  no s  p répa ra t ions  dans  l e s  me i l l eu re s  cond i t i ons ,  

nou s  vous  demandons  de  nous  aver t i r  de  vo s  éventue l l e s  a l l e rg ie s .  

Pou r  t ou te  que s t ion ,  c on se i l  ou  s ouha i t  n ’ h é s i t e z  pa s  à  de mander  à  no t r e  p e r sonne l .  

 

 
NOS ENTREES 
 

 

FRAICHEUR DE  HOMARD ,  
Cé l e r i  r émou lade ,  p omme  ve r t e  e t  g r enade .  

 

3 4  

NOIX DE  SAINT- JACQUES  ET ASPERGES  VERTES ,  
Emu l s i on  de  la i t  d e  bu f f l one  e t  t hé  ma t cha .   

 

2 6  

TR ILOG IE  D ’ENTRÉES  GOURMANDES   

 

2 2  

CARPACCIO DE  GAMBERO ROSSO ,  
Bu r ra ta ,  o range  sangu ine  e t  g e l  d e  c l émen t i ne .   
 

2 7  

R I SOTTO L IÉ  AU PESTO D ’ASPERGES  VERTES  ET BAS IL IC ,  
Ch ip i r on s  e t  pa rme san .  
 

1 9  

MAKI  DE  BŒUF MARINÉ À L ’AS IAT IQUE ,  

E spuma de  pe co r i no  d e  c hèvr e  e t  œu f  d e  ca i l l e .  
 

1 8  

 
NOS PLATS 

 

 

BOUILLABAISSE  DE  PO ISSONS ,  
C r ou t on s  e t  r ou i l l e  ma i s on .  

 

2 9  

TURBOT GR ILLÉ  ET CALAMARS ,  
Emu l s i on  de  j u s  d e  c ru s ta c é s  e t  p e t i t s  l égume s .  
 

3 6  

DOS DE  SKRE I  ROTI ,  
Sauce  à  l ’ o s e i l l e ,  avo ca t  e t  c i t r o n  ve r t .  

2 8  

DEMI  HOMARD À LA PLANCHA ,  
Tag l i o l i n i  en  c r ème  de  pa rme san  e t  t a r tu fa ta   
 

3 4  

F ILET DE  CANETTE ET S A CU ISSE  CROUST ILLANTE ,  
Sauce  au  m ie l  d e  f l eu r s  s auvage s ,  f r u i t s  s e c s  e t  f l a n  de  ma ï s .  
 

2 8  

CÖTE À L ’OS  DE  BOEUF HOLSTE IN RÖT IE  À LA FLEUR DE  SEL ,  
( P O U R  D E U X  P E R S O N N E S )  

Pommes  a l lume t t e s ,  s au ce  b éa rna i s e  au  p iqu i l l o s .  

 

8 6  
 

 


